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Nas /am;am'&‘/m’ de Sason

Unsere Saison-Vorschlage

/Dob‘a//e des f/‘/&w(& il 2/76 /ze/*/ef 8.50

Bldner Gerste Suppe

7 . . .

Satade d endives au gorgonzolt, noiv et jambon eru 10.50
Endivien salad an Gorgonzola, Baumnuss und Rohschinken

Blisotts au fa/yw(za/a Lutrée 12.00. Pat 2.0
Gorgonzola Risotto Vorspeisen Hauptgung

/a/yae de /w«f 2 la Neachiteluse, riz et /e;qza/mf 18.00

Rinderzunge nach Neuenburger art (an Kapern sauce ), Reis und Gemise

. y .
Lutrecite de cheval « Chinioharrs » 31.00
Spéciddité « Argentaine» sawce frode epaisse aun herbes fraivhes, o] poisrons, hute d olive extra verge

Pferde Entrecote «Chimichurri »*
Spezialitat nach « Argentiner art » kalte sausse un lasic frischen Kraitern, Knoblauch, peperoni und olivendél

Magret do canard pthcé au miel sauce cassis, gratic Dasphiors, legumes 29,00

Entenbrust glassiert mit Honig an Schwurtze Johannisbeere saucen, Kartoffeln Gratin und Gemiuse

Fitots de /ﬁeﬁaéa meanrere, sauce citron’ 30.00

Egli filet nach meuniére art an Zitronen saucen*

(ilets do sandre, saunce @ { Absinthe 32.00

Zunder Filet an Absinthe saucen *

*Garniture a choix: Frites, riz, pates, gratin dauphinois maison
*Beilugen nach wahl : Pommes frites, Reis, Pasta, Kartoffeln Gratin




